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  مطبخ رمضان 

قط��ع لح��م العج��ل م��ع الليمون 
والأرز بالخ�ضراوات

المقادير
- 2 ملعقة ع�صير ليمون كبيرة

- ملعقة زيت زيتون �صغيرة
- ن�صف ملعقة زعتر بري نا�شف �صغيرة

- ف�ص ثوم مدقوق
- 8 قطع لحم عجل طرية

- ن�صف ملعقة ملح �صغيرة
- ربع ملعقة فلفل �أ�سود مطحون �صغيرة

 
مقادير الأرز بالخ�ضراوات

- 2 كوب �أرز �أبي�ض 
- ربع كوب جبنة فيتا

- رب���ع ك���وب ب�ص���ل �أحم���ر مقط���ع �إلى قطع 
�صغيرة

- ربع كوب جزر مقطع
- 3 ملاعق بقدون�س مقطع كبيرة

- ملعقة زيت زيتون كبيرة
- ربع ملعقة ملح �صغيرة

- ثمن ملعقة فلفل �أ�سود �صغيرة
 

طريقة عمل الأرز
1 - يو�ض���ع الزي���ت في ق���در عل���ى الن���ار ث���م 

ي�ضاف الب�صل ويقلب حتى الاحمرار.
2 - ي�ض���اف الأرز ويقل���ب م���ع الب�ص���ل ث���م 

ي�ضاف الجزر.
3 - ي�س���كب الم���اء في القدر حت���ى يغمر الأرز 
ويترك حت���ى الغلي���ان. ير�ش المل���ح والفلفل 
الأ�سود ويغطى القدر ويطهى على نار هادئة 

حتى ن�ضوج الأرز.
4 - ي�س���كب الأرز في طبق وتو�ض���ع الجبنة 

على الوجه، ثم يو�ضع البقدون�س.

الطريقة
1 - يخل���ط ع�ص�ي�ر الليمون وزي���ت الزيتون 
كب�ي�ر  طب���ق  في  والث���وم  ال�ب�ري  والزع�ت�ر 
وت�س���كب في كي�س بلا�ستيك. ثم تو�ضع قطع 
اللح���م في الكي����س وتقلب حتى تتب���ل جيداً، 
وت�ت�رك عل���ى درجة ح���رارة الغرف���ة لمدة 15 

دقيقة.
2 - تحم���ى ال�ش���واية عل���ى درج���ة ح���رارة 
متو�س���طة ثم ت���زال قط���ع اللحم م���ن الكي�س 

وتر�ش بالملح والفلفل الأ�سود.
3 - ت�صفّ قطع اللحم في �صينية وتو�ضع في 
ال�ش���واية �أو على �صفيح ال�ش���واية مبا�شرة، 
وت�ش���وى م���ن الجانب�ي�ن ح�س���ب الرغب���ة في 

الن�ضوج.

�سندويت���ش الدج��اج الم�سحّب مع 
الفلفل الأ�سود

المقادير
- ملعقة كات�ش �أب كبيرة

- ملعقة خل التفاح كبيرة
- ملعقة م�سترد كبيرة

- ملعقة دب�س ال�سكر كبيرة
- 3/4 ملعقة فلفل حار مطحون �صغيرة

- ن�صف ملعقة كمون مطحون �صغيرة
- ربع ملعقة فلفل �أ�سود مطحون �صغيرة

- ثمن ملعقة زنجبيل مطحون �صغيرة
- ن�صف كيلو �أفخاذ دجاج م�سحب من الجلد 

والعظم ومقطع �إلى قطع �صغيرة
- 4 �أرغفة خبز م�ستديرة

- 12 قطع���ة مخلل خي���ار مقطعة على �ش���كل 
حلقات دائرية

الطريقة
1 - تخل���ط قط���ع الدج���اج م���ع الكات����ش �أب 
والخ���ل والم�س�ت�رد والدب�س والفلف���ل الحار 
والزنجبي���ل،  الأ�س���ود  والفلف���ل  والكم���ون 
في ق���در متو�س���ط عل���ى الن���ار وي�ت�رك حتى 

الغليان.
2 - يغط���ى الق���در ويطه���ى عل���ى ن���ار هادئة 
مع التقليب الم�س���تمر لم���دة 23 دقيقة �أو حتى 

ن�ضوج الدجاج.
3 - يرف���ع الق���در ع���ن الن���ار ويح���رك خليط 
الدج���اج بوا�س���طة �ش���وكتين حت���ى تتفتف���ت 
القط���ع ونح�ص���ل عل���ى كوب�ي�ن م���ن خلي���ط 

الدجاج.
4 - ي�س���كب ن�ص���ف كوب من خلي���ط الدجاج 
في قاع ن�ص���ف رغيف الخبز وتو�ضع 3 قطع 
م���ن المخل���ل على الوجه ثم يو�ض���ع الن�ص���ف 
الآخر م���ن الرغي���ف )تكرر العملي���ة مع بقية 

الأرغفة(.

حكمة الإفطار على التمور 
عيادة رمضان 

ب��الخ�����ض��راوات  والأرز  ال��ل��ي��م��ون  م��ع  ال��ع��ج��ل  لح��م  ق��ط��ع 
الأطب��اق التي نقدمها لك اليوم اخترناها من ع��دة مطابخ عالمية، وذلك حتى 

ت�ضيفي �إلى مائدتك مزيدا من التنوع.. 

رم�ضان في بقاع الدنيا 
رم�ضان في  الجماعـــي  الإفـــطار  ـــلون  يف�ضّ لا  المغـــاربة 

يمكن لأي م�سلم يعي�ش في المغرب �أن يلحظ مدى احتفاء 
ويظهر   ، المبارك  رم�ضان  �شهر  بقدوم  المغربي  ال�شعب 
هذا جليّا في الأيّ��ام الأخيرة من �شهر �شعبان ، حين يبد�أ 
ال�صوم في وقت مبكر،  المغاربة لا�ستقبال �شهر  ا�ستعداد 
الأكثر  الحلوى  �أن��واع  بع�ض  تح�ضير  المظاهر  تلك  ومن 

ا�ستهلاكًا، والأ�شد طلبًا على موائد الإفطار.
�أهل  �أل�سنة  تنطلق  حتى  ال�شهر  دخول  يت�أكّد  �أن  وبمجرّد 
والعبارة   " مبروكة  عوا�شر  قائلين"  بالتهنئات  المغرب 
تقال بالعامية المغربية، وتعني"�أيام مباركة " مع دخول 
وع�شر  الرحمة،  ع�شر  الثلاثة:  بعوا�شره  ال�صوم  �شهر 

المغفرة، وع�شر العتق من النار.
ثم �إنك ترى النا�س يتبادلون الأدعية والمباركات والتهاني 
يغير  ال��ذي  الكريم  ال�ضيف  بحلول  �سرورًا  بينهم  ما  في  

حياة كثير من النا�س تغييرًا كليًا .

الإفطار
فتورًا  الظهر  و�صلاة  الفجر  �صلاة  بين  ما  الفترة  ت�شهد 
المارة  م��ن  ال�����ش��وارع  تخلو  حيث   ، وملمو�سًا  ملحوظًا 
ال�سواء لكن �سرعان ما تدب الحياة في تلك  والباعة على 
ال�شوارع، وين�شط النا�س بعد دخول وقت الع�صر ل�شراء 
والفواكه  الحلويات  من  بالإفطار  الخا�صة  الم�ستلزمات 
، مما ي�سبب زحاما  المهمة  التموينية  المواد  وغيرها من 

�شديدا في المحال التجارية وعند الباعة المتجولين.
لا  هذا  �أن  �إلا   ، البيوت  في  الإفطار  النا�س  �أكثر  ل  ويف�ضّ
�إقامة موائد الإفطار الجماعية في الم�ساجد من  يمنع من 
المناطق  في  لا�سيما  الخيرية  والم�ؤ�س�سات  الأف��راد  قبل 

النائية والقرى والبوادي.
" ي�أتي  " الحريرة  وفي ما يتعلّق بالإفطار المغاربي ف�إن 
رم�ضان،ولذلك  على  علامة  �صارت  �إنها  بل   ، مقدّمها  في 
الإفطار،وهي  مائدة  على  الرئي�سة  الأكلة  يعدونها  ف�إنهم 
عبارة عن مزيج لعدد من الخ�ضار والتوابل تُقدّم في �آنية 
تقليدية ت�سمّى " الزلايف"  ويُ�ضاف �إلى ذلك " الزلابية" 
والتمر والحليب والبي�ض ، مع تناول الدجاج مع الزبيب 

.
وللحلوى الرم�ضانية ح�ضورٌ مهم في المائدة المغربية ، 
" و" البغرير" و"ال�سفوف"، والكيك�س  "ال�شباكية  فهناك 
 ، التمر  وح��ل��وى  بالفلو  وال��ك��ي��ك   ، وال��ك��ع��ب  وال��م��ل��وزة 
وبطيعة الحال ف�إن تواجد هذه الحلوى يختلف من �أ�سرة 

�إلى �أخرى بح�سب م�ستواها المعي�شي .

ال�صلاة
تمتلئ الم�ساجد بالم�صلين لا �سيما �صلاة التراويح و�صلاة 
الم�ساجد  من  القريبة  ال�شوارع  تكتظ  ح��دٍّ  �إل��ى   ، الجمعة 
بين  الوثيق  بالارتباط  ي�شعرك  ،مما  الم�صلين  ب�صفوف 

هذا ال�شعب وبين دينه وتم�سّكه بقيمه ومبادئه .
  وت�شرف وزارة الأوقاف وال��شؤون الإ�سلامية هناك على 
ما ي�سمى بـ" الدرو�س الح�سنية الرم�ضانية " وهي عبارة 
ال�شهر  �أي��ام  خلال  تقام  اليومية  الدرو�س  من  �سل�سلة  عن 

الكريم بح�ضور كوكبة من العلماء والدعاة.
وتلقى هذه الدرو�س اهتماما من الأفراد ، لما يلم�سونه من 
و�إجابتها  بواقعهم  ارتباطها  ومدى  الدرو�س  هذه  �أهمية 
عن �أ�سئلتهم ، وتقوم وزارة الأوقاف بطباعة هذه الدرو�س 

وتوزيعها �إتماما للفائدة.

الم�سحراتى
الم�سحراتي ذات ح�ضور وقبول، فعلى  لا تزال �شخ�صية 
ذلك  ف�إن  الع�صر  بها  جاد  التي  الإيقاظ  و�سائل  من  الرغم 
لم ينل من مكانة تلك ال�شخ�صية ، ولم ي�ستطع �أن يبعدها 
في  زالت حا�ضرة  ما  الرم�ضاني  حيث  الحدث  ب���ؤرة  عن 
كل حيّ وكل زقاق ، يطوف بين البيوت قارعا طبلته وقت 
ال�سحور مما ي�ضفي على هذا الوقت طعماً مميّزا ومحبّبا 

لدى النفو�س هناك .
وبعد �صلاة الفجر يبقى بع�ض النا�س في الم�ساجد لقراءة 
البع�ض  يختار  بينما   ، ال�صباحية  الأذك��ار  القر�آن وتلاوة 
الآخر �أن يجل�س مع �أ�صحابه في �أحاديث �شيّقة لا تنتهي 
�إلى  للخلود  الجميع  يذهب  ال�شم�س،عندها  طلوع  عند  �إلا 

النوم بعد طول ال�سهر والتعب.

هناك الكثير لا يدركون قيمة ال�سنّة والهدي النبوي 
�صلي  الله  ر�سول  �سنه  ال��ذي  التمر  على  الإفطار  في 
الله عليه و�سلم عند الإفطار، فعن �أن�س ر�ضي الله عنه 
قال)كان ر�سول الله �صلى الله عليه و�سلم يفطر قبل 
�أن ي�صلي على رطبات ف�إن لم تكن تميرات ح�سوات 
وق���ال حديث  وال�رتم��ذي  داود  �أب���و  رواه  م���اء(  م��ن 

ح�سن.
وقد روي في الأثر:)من �أفطر �صائماً ب�شق من التمر 
فله الجنة(، ولقد حث الر�سول �صلى الله عليه و�سلم 
ال�صائمين في رم�ضان على  �أن يجعلوا بداية فطورهم 
وذلك  التمر؛  �أو  الرطب  على  يكون  �أن  �صيامهم  بعد 
�ساعات  خلال  �سكريات  من  ادخ��روا  ما  فقدوا  لأنهم 

�صومهم.
ال�صيام هي  �أثناء  ال�سكر في الج�سم  �إن نق�ص ن�سبة 
الطعام  قلة  ولي�ست  بالجوع  الإح�سا�س  ت�سبب  التي 
الإفطار  في  ال�سر  كان  ول��ذا  ذل��ك؛  �سر  هي  وال�شراب 
الفركتوز  �سكر  �أن  وخا�صة  ال�سحور،  وكذلك  بالتمر 
الدم نتاج الحركة وبذل  ال�سكر المحترق في  يعو�ض 
الجهد فلا يفتر ال�صائم ولا يتعب ناهيك عن �أنه يقوي 
الكبد والقلب والدم لما يحتويه من منجم معادن �سهلة 
التمر  يه�ضم  �ساعة  ف��خ�الل  الامت�صا�ص  و�سريعة 

كالع�سل وهذه حكمة ربانية كبيرة.

�أغذية مهمة للحامل
ق���ال ال��دك��ت��ور اح��م��د ق��ا���س��م  ا���س��ت�����ش��اري �أم��را���ض 
تغذيتها  في  �أ�سا�سية  قواعد  هناك  والتوليد:  الن�ساء 
رم�ضان  �شهر  ط���وال  الح��ام��ل  �صيام  ا���س��ت��م��رار  في 
كميات  تناول  ويجب  للحامل  جدا  مهمة  ،فال�سوائل 
خا�صة  وال�سحور  الإفطار  بين  ما  الفترة  في  كبيرة 
الماء والع�صائر والحليب وال�شاي الخفيف لأن كثرة 
فقدة  ما  الج�سم  تعو�ض  ال�سكرية  خا�صة  ال�سوائل 
الأمعاء  تنظيم  على  ت�ساعد  كما  ال�صيام  فترة  خلال 
وتمنع الإم�ساك وتقلل من فر�صة الإ�صابة بالتهابات 

الم�سالك البولية .
ثانيا: لابد �أن تفطر الحامل ب�شكل تدريجي فيمكن البدء 
وهو�سهل   ، عالية  الغذائية  قيمته  لأن  واللبن  بالتمر 
اله�ضم و�سريع الامت�صا�ص .ثم تبد�أ الحامل في تناول 

الطعام 
تدريجيا 

ل�����ت�����ج�����ن�����ب 
وع�سر  بالامتلاء  ال�شعور 

غذائية  وجبات   5 �أو   4 تناول  فيف�ضل  اله�ضم 
خفيفة ومتقاربة بدلا من وجبتي الإفطار وال�سحور 

مع تجنب الدهنيات .
ثالثا : يجب على الحامل �أن تقلل من تناول حلويات 
رم�ضان مثل الكنافة والب�سبو�سة بالق�شطة وغيرها .

رابعا : ابتعدي عن المخللات والبهارات والفلفل لأنها 
تزيد من �إفراز الع�صارة الحم�ضية بالمعدة .

البروتينية  المواد  تتناول  �أن  للحامل  لابد    : خام�سا 
وال��ن�����ش��وي��ة والأم����ل���اح الم��ع��دن��ي��ة وال�����س��ك��ري��ات 
والفيتامينات خا�صة ب21 وب6 للحماية من الأنيميا 
في غذاء الحامل ,�أما بعد ال�شهر الثالث فلابد �أن تهتم 
الحامل بتناول الكال�سيوم المتوفر بالألبان ومنتجاته 
كالجبن والزبادي والمهلبية والأرز باللبن مع �ضرورة 
تناول الأغذية المتوفر بها الحديد، كالكبدة واللحوم 

والبي�ض والجرجير.
�ساد�سا : يجب التركيز في �أ�شهر الحمل الأخيرة على 
والألبان  العالية  الح��راري��ة  ال�سعرات  ذات  الأغ��ذي��ة 

ومنتجاته والع�صائر.
�سعرة   2250 �إلى  تح��ت��اج  الح��ام��ل  �إن  �أخ���ي��را... 
�إلى  بحاجة  الحامل  الم���ر�أة  ف��ان  ،ل��ذا  يوميا  ح��راري��ة 
ب�صفة  البروتين  وزي��ادة  الحرارية  ال�سعرات  زي��ادة 
والفيتامينات  الم���ع���ادن  ب��ع�����ض  زي����ادة  م��ع  خ��ا���ص��ة 
ويف�ضل تناول كوب من الع�صير بعد الإفطار مبا�شرة 
 , ال�سريعة  ال�ضرورية  بال�سعرات الحرارية  ليزودها 
�أما  ال�سحور فيجب �أن يحتوي على المواد الن�شوية 
الطازجة   والفواكه والخ�ضراوات  الألبان  ومنتجات 
.ويجب ابتعاد الحامل عن الدهون والزيوت حتى لا 
نن�صح  كما   , ال�صيام  فترة  �أثناء  بالحمو�ضة  ت�صاب 
الأم الحامل ب�ضرورة الح�صول على ق�سط وافر من 
والتوتر  القلق  م�سببات  عن  والبعد  والنوم  الراحة 

و�أن تتجنب  عدوى الإ�صابة بالانفلونزا .

يبدو �أن الأتراك �أ�صروا على التواجد الدرامي 
»�أر�ض  م�سل�سل   لذلك  واخ��ت��اروا  رم�ضان  في 
الم�شاهدة،  م��ن  ق���دراً  ن��ال  ال���ذي  العثمانيين« 
خا�صة من عا�شقي م�سل�سل »حريم ال�سلطان«.. 
�أكبر  ب�شكل  للتواجد  فر�صته  �أن  �أعتقد  ولكن 
�ستكون بعد رم�ضان، خا�صة �أن التناف�س على 

�شرائه بد�أ بين العديد من الف�ضائيات..
والم�سل�سل وجبة د�سمة من الم�ؤامرات ومكائد 

ذلك  بها  تميز  التي  ال�سيا�سة، 
بالغزوات  الم��ل��يء  ال��وق��ت  

وال�سيطرة  والفتوحات 
والمحاولات الم�ستمرة 

يجعل  مم��ا  الع�سكري،  والع�صيان  للانقلاب 
من  من  مزيج  مع  للدراما  خ�صبة  �أر���ض��اً  منها 
وبالطبع  التركي،  المجتمع  بجماليات  الإبهار 
ف�إن الدبلجة باللهجة ال�سورية تعد هي الكارت 
الأخير الذي تلعب به الدراما ال�سورية في ظل 
�شبه المقاطعة للأعمال ال�سورية ب�سبب ما يحدث 
في �سوريا، ولقد ا�ستغل الم�سل�سل نجاح »حريم 
ال�سلطان« لي�ضمن ن�سبة م�شاهدة لتلك النوعية 
التاريخي  طرح  �إلى  تميل  التي  الأعمال  من 

بنكهة �أ�سطورية ل�شخ�صياته.
يتم  العثمانيين  �أر���ض  م�سل�سل  وفي 
ال�سلطان  تولي  تاريخ  ا�ستعرا�ض 
خلع  بعد  ال�سلطنة  الثالث  �أحمد 
الثاني  م�صطفى  ال�سلطان  �أخيه 
ق���ادة  ط��ري��ق  ع���ن   1115 ���س��ن��ة 

الانك�شارية، فا�ضطر في بداية عهده لأن ي�ساير 
من  وع�ين  عزله  �شاءوا  من  فعزل  الانك�شارية 
و�شغل  عوده  ا�شتد  �أن  لبث  ما  ولكنه  �أرادوه، 
الانك�شارية في حرب �ضد رو�سيا كادت ت�ؤدي 
الكبير« وخليلته  »بطر�س  قي�صر رو�سيا  لأ�سر 
»بلطه  الأعظم  ال�صدر  �ضيافة  ل��ولا  »كاترينا« 
مهمة  انت�صارات  العثمانيون  وحقق  ج��ي«, 
هذه  ولكن  ال�صفوية،  وال��دول��ة  البنادقة  علي 
الانك�شارية،  طغيان  م��ن  زادت  الانت�صارات 
وح��دث��ت ث����ورة داخ��ل��ي��ة ق��اده��ا خ����ادم حمام 
لخلع  النهاية  في  �أدت  خليل«  »بطرونا  ا�سمه 
الأول  رب��ي��ع   16 في  الثالث  �أح��م��د  ال�سلطان 
حريم  في  �سليمان  ال�سلطان  كان  و�إذا   ،1143
ال�����س��ل��ط��ان ع��ا���ش��ق��اً ل��ل��ف��ت��وح وال���غ���زوات ف���إن 
علي  الثالث  خ��ان  �أح��م��د  العثماني  ال�سلطان 

تو�سعية ولا يملك  �سيا�سات  يتبع  نقي�ضه ولم 
مواجهة  في  ح��ازم  وغ�ري  القيادة  على  القدرة 
المفاجئة، رغم  ال�سلبية  التحديات والتطورات 
الق�سوة،  رداء  �شخ�صيته  لإلبا�س   محاولاته 
�أنه  انطباعا  تعطيك  النهائية  الت�صرفات  ولكن 
ال�سلطان  مثل  كان  ولكنه  الطباع  لين  �شخ�ص 

�سليمان ذا ثقافة رفيعة.
عر�ش  �إلي  الثالث  �أحمد  العثماني  ال�سلطان 
الثلاثين من  المترامية وهو في  الإمبراطورية 
للأدب  وحبه  لل�سلم،  حبه  عنه  وعُ��رف  عمره، 
ع�صره  و�شهد  والخ��ط،  والمو�سيقى  وال�شعر 
الق�صور  بناء  مجال  في  ب�أوروبا  الت�أثر  بداية 
ي�سعون  الأغنياء  جعل  ما  وه��و  والإ���س��راف، 
الأثاث  في  الأوروب��ي��ة،  ال��ع��ادات  اقتبا�س  �إلى 

والحدائق وبخا�صة في منطقة البو�سفور.

�أما في مجال الآداب فقد �شجع ال�شعراء و�أغدق 
اللغتين  عن  الترجمة  حركة  ون�شطت  عليهم، 
وتم  الغربية،  واللغات  والفار�سية  العربية 
ت�أ�سي�س �أول مطبعة عثمانية في الإ�ستانة بعد 
عدم  وا�شتراطه  لإن�شائها  الدولة  مفتي  �إق��رار 
طبع القر�آن الكريم فيها؛ خوفا من الخط�أ في 

كتابته.
قليل  �أدرك عدد  فقد  الإ�صلاحات  �أما في مجال 
من  �أوروب����ا  حققته  م��ا  م��دى  العثمانيين  م��ن 
ب�أ�س  تخ�شى  لا  جعلها  ما  وه��و  وتقدم  تفوق 
اقتطاع  �إلى  العثمانيين و�سطوتهم، بل ت�سعى 
ال�صدر  ور�أى  �أوروب�����ا،  في  �أم�الك��ه��م  بع�ض 
�إب��راه��ي��م با�شا  ال������وزراء(  الأع���ظ���م )رئ��ي�����س 
�ضرورة التعرف على �أوروبا، ف�أقام الات�صالات 
الإ�ستانة،  في  الأوروبيين  بال�سفراء  المنتظمة 

العوا�صم  �إلى  العثمانيين  ال�سفراء  و�أر���س��ل 
الدولة  للمرة الأولى، بهدف تزويد  الأوروبية 

بمعلومات عن قوة �أوروبا الع�سكرية.
بداية  تاريخ  في  خطوة  �أول  الم�سل�سل  وه��ذا 
�أعظم  وف���اة  ب��ع��د  العثمانية  ان��ه��ي��ارالخ�الف��ة 
�سلاطينها »�سليمان القانوني« ، وكان من �أهم 
�أ�سباب هذا ال�ضعف والتراجع �سيطرة العقلية 
الع�سكرية في اتخاذ القرارات وحل الم�شكلات.
تلك  ي�ستعر�ض  العثمانيين«  »�أر���ض  وم�سل�سل 
الفترة من خلال �شخ�صيات رئي�سية �إلى جانب 
خديجة  ال�سلطانة  �شخ�صية  ومنها  ال�سلطان 
»هاتي�سي« �شقيقة ال�سلطان �أحمد خان الثالث، 
من  ال�ستينات  �سيدة جميلة وجذابة في  وهي 
بمظهرها،  للغاية  كبيرة  عناية  ت��ولي  عمرها 
ب�أن  وال��ق��ي��ادي��ة  القوية  �شخ�صيتها  وت�سمح 
المواقف.  جميع  في  الأن���ظ���ار  مح��ط  ت�صبح 
عالية  بثقة  المتمتع  با�شا،  �إبراهيم  ,وال��وزي��ر 
لدى ال�سلطان، فقد ترقى عبر كثير من الوظائف 
مبتدئ  حلوى  �صانع  من  المختلفة،  والمنا�صب 
الثاني في الإمبراطورية،  �أ�صبح الرجل  حتى 
الأول وم�صلح  ال��ط��راز  م��ن  وه��و رج��ل دول��ة 
الدولة،  رفاهية  �أجل  من  جهده  ق�صارى  يبذل 
في  تج��ري  التي  التطورات  كثب  عن  ويتابع 
من  الكثير  ل��دي��ه  ك��ان  ال�سبب  ول��ه��ذا  ال��غ��رب، 
مع زوجته  �إنهاء زواجه  بعد  الأع��داء، خا�صة 
�أحمد  ال�سلطان  لرغبة  وفقا  �شهناز،  المحبوبة 
)ال�سلطانة  ال�سلطان  ابنة  ت��زوج  حيث  خ��ان، 
با�شا  �إبراهيم  الوزير  فاطمة(. وبينما ين�شغل 
وتمرده،  العام  ال��ر�أي  ا�ستياء  مع  التعامل  في 
فاطمة  ال�سلطانة  زوج��ت��ه  م��ع  حياته  تت�سم 
ب��شأن  با�ستجوابه  دائ��م��ا  لقيامها  بالتوتر 

زواجه بها ومقدار حبه لها.

الدراما التركية تناف�س العربية  بـ"�أر�ض العثمانيين"


