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  مطبخ رمضان 

قط��ع لح��م �لعج��ل م��ع �لليمون 
و�لأرز بالخ�سر�و�ت

المقادير
- 2 ملعقة ع�صير ليمون كبيرة

- ملعقة زيت زيتون �صغيرة
- ن�صف ملعقة زعتر بري نا�صف �صغيرة

- ف�ص ثوم مدقوق
- 8 قطع لحم عجل طرية

- ن�صف ملعقة ملح �صغيرة
- ربع ملعقة فلفل اأ�صود مطحون �صغيرة

 
مقادير الأرز بالخ�صراوات

- 2 كوب اأرز اأبي�ص 
- ربع كوب جبنة فيتا

- رب���ع ك���وب ب�ص���ل اأحم���ر مقط���ع اإلى قطع 
�صغيرة

- ربع كوب جزر مقطع
- 3 ملاعق بقدون�ص مقطع كبيرة

- ملعقة زيت زيتون كبيرة
- ربع ملعقة ملح �صغيرة

- ثمن ملعقة فلفل اأ�صود �صغيرة
 

طريقة عمل �لأرز
1 - يو�ص���ع الزي���ت في ق���در عل���ى الن���ار ث���م 

ي�صاف الب�صل ويقلب حتى الحمرار.
2 - ي�ص���اف الأرز ويقل���ب م���ع الب�ص���ل ث���م 

ي�صاف الجزر.
3 - ي�ص���كب الم���اء في القدر حت���ى يغمر الأرز 
ويترك حت���ى الغلي���ان. ير�ص المل���ح والفلفل 
الأ�صود ويغطى القدر ويطهى على نار هادئة 

حتى ن�صوج الأرز.
4 - ي�ص���كب الأرز في طبق وتو�ص���ع الجبنة 

على الوجه، ثم يو�صع البقدون�ص.

الطريقة
1 - يخل���ط ع�ص���ير الليمون وزي���ت الزيتون 
كب���ير  طب���ق  في  والث���وم  ال���ري  والزع���تر 
وت�ص���كب في كي�ص بلا�صتيك. ثم تو�صع قطع 
اللح���م في الكي����ص وتقلب حتى تتب���ل جيداً، 
وت���ترك عل���ى درجة ح���رارة الغرف���ة لمدة 15 

دقيقة.
2 - تحم���ى ال�ص���واية عل���ى درج���ة ح���رارة 
متو�ص���طة ثم ت���زال قط���ع اللحم م���ن الكي�ص 

وتر�ص بالملح والفلفل الأ�صود.
3 - ت�صفّ قطع اللحم في �صينية وتو�صع في 
ال�ص���واية اأو على �صفيح ال�ص���واية مبا�صرة، 
وت�ص���وى م���ن الجانب���ن ح�ص���ب الرغب���ة في 

الن�صوج.

�سندويت���ش �لدج��اج �لم�سحّب مع 
�لفلفل �لأ�سود

المقادير
- ملعقة كات�ص اأب كبيرة

- ملعقة خل التفاح كبيرة
- ملعقة م�صترد كبيرة

- ملعقة دب�ص ال�صكر كبيرة
- 3/4 ملعقة فلفل حار مطحون �صغيرة

- ن�صف ملعقة كمون مطحون �صغيرة
- ربع ملعقة فلفل اأ�صود مطحون �صغيرة

- ثمن ملعقة زنجبيل مطحون �صغيرة
- ن�صف كيلو اأفخاذ دجاج م�صحب من الجلد 

والعظم ومقطع اإلى قطع �صغيرة
- 4 اأرغفة خبز م�صتديرة

- 12 قطع���ة مخلل خي���ار مقطعة على �ص���كل 
حلقات دائرية

الطريقة
1 - تخل���ط قط���ع الدج���اج م���ع الكات����ص اأب 
والخ���ل والم�ص���ترد والدب�ص والفلف���ل الحار 
والزنجبي���ل،  الأ�ص���ود  والفلف���ل  والكم���ون 
في ق���در متو�ص���ط عل���ى الن���ار وي���ترك حتى 

الغليان.
2 - يغط���ى الق���در ويطه���ى عل���ى ن���ار هادئة 
مع التقليب الم�ص���تمر لم���دة 23 دقيقة اأو حتى 

ن�صوج الدجاج.
3 - يرف���ع الق���در ع���ن الن���ار ويح���رك خليط 
الدج���اج بوا�ص���طة �ص���وكتن حت���ى تتفتف���ت 
القط���ع ونح�ص���ل عل���ى كوب���ن م���ن خلي���ط 

الدجاج.
4 - ي�ص���كب ن�ص���ف كوب من خلي���ط الدجاج 
في قاع ن�ص���ف رغيف الخبز وتو�صع 3 قطع 
م���ن المخل���ل على الوجه ثم يو�ص���ع الن�ص���ف 
الآخر م���ن الرغي���ف )تكرر العملي���ة مع بقية 

الأرغفة(.

حكمة الإفطار على التمور 
عيادة رمضان 

ب��الخ�����ض��راوات  والأرز  ال��ل��ي��م��ون  م��ع  ال��ع��ج��ل  لح��م  ق��ط��ع 
�لأطب��اق �لتي نقدمها لك �ليوم �خترناها من ع��دة مطابخ عالمية، وذلك حتى 

ت�سيفي �إلى مائدتك مزيد� من �لتنوع.. 

رم�سان في بقاع �لدنيا 
رم�ضان في  الجماع���ي  الإف���طار  ���لون  يف�ضّ ل  المغ���اربة 

يمكن لأي م�صلم يعي�ص في المغرب اأن يلحظ مدى احتفاء 
ويظهر   ، المبارك  رم�صان  �صهر  بقدوم  المغربي  ال�صعب 
هذا جليّا في الأيّ��ام الأخيرة من �صهر �صعبان ، حين يبداأ 
ال�صوم في وقت مبكر،  المغاربة ل�صتقبال �صهر  ا�صتعداد 
الأكثر  الحلوى  اأن��واع  بع�ص  تح�صير  المظاهر  تلك  ومن 

ا�صتهلاكًا، والأ�صد طلبًا على موائد الإفطار.
اأهل  األ�صنة  تنطلق  حتى  ال�صهر  دخول  يتاأكّد  اأن  وبمجرّد 
والعبارة   " مبروكة  عوا�صر  قائلين"  بالتهنئات  المغرب 
تقال بالعامية المغربية، وتعني"اأيام مباركة " مع دخول 
وع�صر  الرحمة،  ع�صر  الثلاثة:  بعوا�صره  ال�صوم  �صهر 

المغفرة، وع�صر العتق من النار.
ثم اإنك ترى النا�ص يتبادلون الأدعية والمباركات والتهاني 
يغير  ال��ذي  الكريم  ال�صيف  بحلول  �صرورًا  بينهم  ما  في  

حياة كثير من النا�ص تغييرًا كليًا .

�لإفطار
فتورًا  الظهر  و�صلاة  الفجر  �صلاة  بين  ما  الفترة  ت�صهد 
المارة  م��ن  ال�����ص��وارع  تخلو  حيث   ، وملمو�صًا  ملحوظًا 
ال�صواء لكن �صرعان ما تدب الحياة في تلك  والباعة على 
ال�صوارع، وين�صط النا�ص بعد دخول وقت الع�صر ل�صراء 
والفواكه  الحلويات  من  بالإفطار  الخا�صة  الم�صتلزمات 
، مما ي�صبب زحاما  المهمة  التموينية  المواد  وغيرها من 

�صديدا في المحال التجارية وعند الباعة المتجولين.
ل  هذا  اأن  اإل   ، البيوت  في  الإفطار  النا�ص  اأكثر  ل  ويف�صّ
اإقامة موائد الإفطار الجماعية في الم�صاجد من  يمنع من 
المناطق  في  ل�صيما  الخيرية  والموؤ�ص�صات  الأف��راد  قبل 

النائية والقرى والبوادي.
" ياأتي  " الحريرة  وفي ما يتعلّق بالإفطار المغاربي فاإن 
رم�صان،ولذلك  على  علامة  �صارت  اإنها  بل   ، مقدّمها  في 
الإفطار،وهي  مائدة  على  الرئي�صة  الأكلة  يعدونها  فاإنهم 
عبارة عن مزيج لعدد من الخ�صار والتوابل تُقدّم في اآنية 
تقليدية ت�صمّى " الزليف"  ويُ�صاف اإلى ذلك " الزلبية" 
والتمر والحليب والبي�ص ، مع تناول الدجاج مع الزبيب 

.
وللحلوى الرم�صانية ح�صورٌ مهم في المائدة المغربية ، 
" و" البغرير" و"ال�صفوف"، والكيك�ص  "ال�صباكية  فهناك 
 ، التمر  وح��ل��وى  بالفلو  وال��ك��ي��ك   ، وال��ك��ع��ب  وال��م��ل��وزة 
وبطيعة الحال فاإن تواجد هذه الحلوى يختلف من اأ�صرة 

اإلى اأخرى بح�صب م�صتواها المعي�صي .

�ل�سلاة
تمتلئ الم�صاجد بالم�صلين ل �صيما �صلاة التراويح و�صلاة 
الم�صاجد  من  القريبة  ال�صوارع  تكتظ  ح��دٍّ  اإل��ى   ، الجمعة 
بين  الوثيق  بالرتباط  ي�صعرك  ،مما  الم�صلين  ب�صفوف 

هذا ال�صعب وبين دينه وتم�صّكه بقيمه ومبادئه .
  وت�صرف وزارة الأوقاف وال�صوؤون الإ�صلامية هناك على 
ما ي�صمى ب�" الدرو�ص الح�صنية الرم�صانية " وهي عبارة 
ال�صهر  اأي��ام  خلال  تقام  اليومية  الدرو�ص  من  �صل�صلة  عن 

الكريم بح�صور كوكبة من العلماء والدعاة.
وتلقى هذه الدرو�ص اهتماما من الأفراد ، لما يلم�صونه من 
واإجابتها  بواقعهم  ارتباطها  ومدى  الدرو�ص  هذه  اأهمية 
عن اأ�صئلتهم ، وتقوم وزارة الأوقاف بطباعة هذه الدرو�ص 

وتوزيعها اإتماما للفائدة.

�لم�سحر�تى
الم�صحراتي ذات ح�صور وقبول، فعلى  ل تزال �صخ�صية 
ذلك  فاإن  الع�صر  بها  جاد  التي  الإيقاظ  و�صائل  من  الرغم 
لم ينل من مكانة تلك ال�صخ�صية ، ولم ي�صتطع اأن يبعدها 
في  زالت حا�صرة  ما  الرم�صاني  حيث  الحدث  ب��وؤرة  عن 
كل حيّ وكل زقاق ، يطوف بين البيوت قارعا طبلته وقت 
ال�صحور مما ي�صفي على هذا الوقت طعماً مميّزا ومحبّبا 

لدى النفو�ص هناك .
وبعد �صلاة الفجر يبقى بع�ص النا�ص في الم�صاجد لقراءة 
البع�ص  يختار  بينما   ، ال�صباحية  الأذك��ار  القراآن وتلاوة 
الآخر اأن يجل�ص مع اأ�صحابه في اأحاديث �صيّقة ل تنتهي 
اإلى  للخلود  الجميع  يذهب  ال�صم�ص،عندها  طلوع  عند  اإل 

النوم بعد طول ال�صهر والتعب.

هناك الكثير ل يدركون قيمة ال�صنّة والهدي النبوي 
�صلي  الله  ر�صول  �صنه  ال��ذي  التمر  على  الإفطار  في 
الله عليه و�صلم عند الإفطار، فعن اأن�ص ر�صي الله عنه 
قال)كان ر�صول الله �صلى الله عليه و�صلم يفطر قبل 
اأن ي�صلي على رطبات فاإن لم تكن تميرات ح�صوات 
وق���ال حديث  وال��ترم��ذي  داود  اأب���و  رواه  م���اء(  م��ن 

ح�صن.
وقد روي في الأثر:)من اأفطر �صائماً ب�صق من التمر 
فله الجنة(، ولقد حث الر�صول �صلى الله عليه و�صلم 
ال�صائمن في رم�صان على  اأن يجعلوا بداية فطورهم 
وذلك  التمر؛  اأو  الرطب  على  يكون  اأن  �صيامهم  بعد 
�صاعات  خلال  �صكريات  من  ادخ��روا  ما  فقدوا  لأنهم 

�صومهم.
ال�صيام هي  اأثناء  ال�صكر في الج�صم  اإن نق�ص ن�صبة 
الطعام  قلة  ولي�صت  بالجوع  الإح�صا�ص  ت�صبب  التي 
الإفطار  في  ال�صر  كان  ول��ذا  ذل��ك؛  �صر  هي  وال�صراب 
الفركتوز  �صكر  اأن  وخا�صة  ال�صحور،  وكذلك  بالتمر 
الدم نتاج الحركة وبذل  ال�صكر المحترق في  يعو�ص 
الجهد فلا يفتر ال�صائم ول يتعب ناهيك عن اأنه يقوي 
الكبد والقلب والدم لما يحتويه من منجم معادن �صهلة 
التمر  يه�صم  �صاعة  ف��خ��لال  المت�صا�ص  و�صريعة 

كالع�صل وهذه حكمة ربانية كبيرة.

�أغذية مهمة للحامل
ق���ال ال��دك��ت��ور اح��م��د ق��ا���ص��م  ا���ص��ت�����ص��اري اأم��را���ص 
تغذيتها  في  اأ�صا�صية  قواعد  هناك  والتوليد:  الن�صاء 
رم�صان  �صهر  ط���وال  الح��ام��ل  �صيام  ا���ص��ت��م��رار  في 
كميات  تناول  ويجب  للحامل  جدا  مهمة  ،فال�صوائل 
خا�صة  وال�صحور  الإفطار  بن  ما  الفترة  في  كبيرة 
الماء والع�صائر والحليب وال�صاي الخفيف لأن كثرة 
فقدة  ما  الج�صم  تعو�ص  ال�صكرية  خا�صة  ال�صوائل 
الأمعاء  تنظيم  على  ت�صاعد  كما  ال�صيام  فترة  خلال 
وتمنع الإم�صاك وتقلل من فر�صة الإ�صابة بالتهابات 

الم�صالك البولية .
ثانيا: لبد اأن تفطر الحامل ب�صكل تدريجي فيمكن البدء 
وهو�صهل   ، عالية  الغذائية  قيمته  لأن  واللبن  بالتمر 
اله�صم و�صريع المت�صا�ص .ثم تبداأ الحامل في تناول 

الطعام 
تدريجيا 

ل�����ت�����ج�����ن�����ب 
وع�صر  بالمتلاء  ال�صعور 

غذائية  وجبات   5 اأو   4 تناول  فيف�صل  اله�صم 
خفيفة ومتقاربة بدل من وجبتي الإفطار وال�صحور 

مع تجنب الدهنيات .
ثالثا : يجب على الحامل اأن تقلل من تناول حلويات 
رم�صان مثل الكنافة والب�صبو�صة بالق�صطة وغيرها .

رابعا : ابتعدي عن المخللات والبهارات والفلفل لأنها 
تزيد من اإفراز الع�صارة الحم�صية بالمعدة .

الروتينية  المواد  تتناول  اأن  للحامل  لبد    : خام�صا 
وال��ن�����ص��وي��ة والأم��������لاح الم��ع��دن��ي��ة وال�����ص��ك��ري��ات 
والفيتامينات خا�صة ب21 وب6 للحماية من الأنيميا 
في غذاء الحامل ،اأما بعد ال�صهر الثالث فلابد اأن تهتم 
الحامل بتناول الكال�صيوم المتوفر بالألبان ومنتجاته 
كالجبن والزبادي والمهلبية والأرز باللبن مع �صرورة 
تناول الأغذية المتوفر بها الحديد، كالكبدة واللحوم 

والبي�ص والجرجير.
�صاد�صا : يجب التركيز في اأ�صهر الحمل الأخيرة على 
والألبان  العالية  الح��راري��ة  ال�صعرات  ذات  الأغ��ذي��ة 

ومنتجاته والع�صائر.
�صعرة   2250 اإلى  تح��ت��اج  الح��ام��ل  اإن  اأخ������يرا... 
اإلى  بحاجة  الحامل  الم���راأة  ف��ان  ،ل��ذا  يوميا  ح��راري��ة 
ب�صفة  الروتن  وزي��ادة  الحرارية  ال�صعرات  زي��ادة 
والفيتامينات  الم���ع���ادن  ب��ع�����ص  زي����ادة  م��ع  خ��ا���ص��ة 
ويف�صل تناول كوب من الع�صير بعد الإفطار مبا�صرة 
 ، ال�صريعة  ال�صرورية  بال�صعرات الحرارية  ليزودها 
اأما  ال�صحور فيجب اأن يحتوي على المواد الن�صوية 
الطازجة   والفواكه والخ�صراوات  الألبان  ومنتجات 
.ويجب ابتعاد الحامل عن الدهون والزيوت حتى ل 
نن�صح  كما   ، ال�صيام  فترة  اأثناء  بالحمو�صة  ت�صاب 
الأم الحامل ب�صرورة الح�صول على ق�صط وافر من 
والتوتر  القلق  م�صببات  عن  والبعد  والنوم  الراحة 

واأن تتجنب  عدوى الإ�صابة بالنفلونزا .

يبدو اأن الأتراك اأ�صروا على التواجد الدرامي 
»اأر�ص  م�صل�صل   لذلك  واخ��ت��اروا  رم�صان  في 
الم�صاهدة،  م��ن  ق���دراً  ن��ال  ال���ذي  العثمانين« 
خا�صة من عا�صقي م�صل�صل »حريم ال�صلطان«.. 
اأكر  ب�صكل  للتواجد  فر�صته  اأن  اأعتقد  ولكن 
�صتكون بعد رم�صان، خا�صة اأن التناف�ص على 

�صرائه بداأ بن العديد من الف�صائيات..
والم�صل�صل وجبة د�صمة من الموؤامرات ومكائد 

ذلك  بها  تميز  التي  ال�صيا�صة، 
بالغزوات  الم��ل��يء  ال��وق��ت  

وال�صيطرة  والفتوحات 
والمحاولت الم�صتمرة 

يجعل  مم��ا  الع�صكري،  والع�صيان  للانقلاب 
من  من  مزيج  مع  للدراما  خ�صبة  اأر���ص��اً  منها 
وبالطبع  التركي،  المجتمع  بجماليات  الإبهار 
فاإن الدبلجة باللهجة ال�صورية تعد هي الكارت 
الأخير الذي تلعب به الدراما ال�صورية في ظل 
�صبه المقاطعة للاأعمال ال�صورية ب�صبب ما يحدث 
في �صوريا، ولقد ا�صتغل الم�صل�صل نجاح »حريم 
ال�صلطان« لي�صمن ن�صبة م�صاهدة لتلك النوعية 
التاريخي  طرح  اإلى  تميل  التي  الأعمال  من 

بنكهة اأ�صطورية ل�صخ�صياته.
يتم  العثمانين  اأر���ص  م�صل�صل  وفي 
ال�صلطان  تولي  تاريخ  ا�صتعرا�ص 
خلع  بعد  ال�صلطنة  الثالث  اأحمد 
الثاني  م�صطفى  ال�صلطان  اأخيه 
ق���ادة  ط��ري��ق  ع���ن   1115 ���ص��ن��ة 

النك�صارية، فا�صطر في بداية عهده لأن ي�صاير 
من  وع��ن  عزله  �صاءوا  من  فعزل  النك�صارية 
و�صغل  عوده  ا�صتد  اأن  لبث  ما  ولكنه  اأرادوه، 
النك�صارية في حرب �صد رو�صيا كادت توؤدي 
الكبير« وخليلته  »بطر�ص  قي�صر رو�صيا  لأ�صر 
»بلطه  الأعظم  ال�صدر  �صيافة  ل��ول  »كاترينا« 
مهمة  انت�صارات  العثمانيون  وحقق  ج��ي«، 
هذه  ولكن  ال�صفوية،  وال��دول��ة  البنادقة  علي 
النك�صارية،  طغيان  م��ن  زادت  النت�صارات 
وح��دث��ت ث����ورة داخ��ل��ي��ة ق��اده��ا خ����ادم حمام 
لخلع  النهاية  في  اأدت  خليل«  »بطرونا  ا�صمه 
الأول  رب��ي��ع   16 في  الثالث  اأح��م��د  ال�صلطان 
حريم  في  �صليمان  ال�صلطان  كان  واإذا   ،1143
ال�����ص��ل��ط��ان ع��ا���ص��ق��اً ل��ل��ف��ت��وح وال���غ���زوات ف��اإن 
علي  الثالث  خ��ان  اأح��م��د  العثماني  ال�صلطان 

تو�صعية ول يملك  �صيا�صات  يتبع  نقي�صه ولم 
مواجهة  في  ح��ازم  وغ��ير  القيادة  على  القدرة 
المفاجئة، رغم  ال�صلبية  التحديات والتطورات 
الق�صوة،  رداء  �صخ�صيته  لإلبا�ص   محاولته 
اأنه  انطباعا  تعطيك  النهائية  الت�صرفات  ولكن 
ال�صلطان  مثل  كان  ولكنه  الطباع  لن  �صخ�ص 

�صليمان ذا ثقافة رفيعة.
عر�ص  اإلي  الثالث  اأحمد  العثماني  ال�صلطان 
الثلاثن من  المترامية وهو في  الإمراطورية 
للاأدب  وحبه  لل�صلم،  حبه  عنه  وعُ��رف  عمره، 
ع�صره  و�صهد  والخ��ط،  والمو�صيقى  وال�صعر 
الق�صور  بناء  مجال  في  باأوروبا  التاأثر  بداية 
ي�صعون  الأغنياء  جعل  ما  وه��و  والإ���ص��راف، 
الأثاث  في  الأوروب��ي��ة،  ال��ع��ادات  اقتبا�ص  اإلى 

والحدائق وبخا�صة في منطقة البو�صفور.

اأما في مجال الآداب فقد �صجع ال�صعراء واأغدق 
اللغتن  عن  الترجمة  حركة  ون�صطت  عليهم، 
وتم  الغربية،  واللغات  والفار�صية  العربية 
تاأ�صي�ص اأول مطبعة عثمانية في الإ�صتانة بعد 
عدم  وا�صتراطه  لإن�صائها  الدولة  مفتي  اإق��رار 
طبع القراآن الكريم فيها؛ خوفا من الخطاأ في 

كتابته.
قليل  اأدرك عدد  فقد  الإ�صلاحات  اأما في مجال 
من  اأوروب����ا  حققته  م��ا  م��دى  العثمانين  م��ن 
باأ�ص  تخ�صى  ل  جعلها  ما  وه��و  وتقدم  تفوق 
اقتطاع  اإلى  العثمانين و�صطوتهم، بل ت�صعى 
ال�صدر  وراأى  اأوروب�����ا،  في  اأم��لاك��ه��م  بع�ص 
اإب��راه��ي��م با�صا  ال������وزراء(  الأع���ظ���م )رئ��ي�����ص 
�صرورة التعرف على اأوروبا، فاأقام الت�صالت 
الإ�صتانة،  في  الأوروبين  بال�صفراء  المنتظمة 

العوا�صم  اإلى  العثمانين  ال�صفراء  واأر���ص��ل 
الدولة  للمرة الأولى، بهدف تزويد  الأوروبية 

بمعلومات عن قوة اأوروبا الع�صكرية.
بداية  تاريخ  في  خطوة  اأول  الم�صل�صل  وه��ذا 
اأعظم  وف���اة  ب��ع��د  العثمانية  ان��ه��ي��ارالخ��لاف��ة 
�صلاطينها »�صليمان القانوني« ، وكان من اأهم 
اأ�صباب هذا ال�صعف والتراجع �صيطرة العقلية 
الع�صكرية في اتخاذ القرارات وحل الم�صكلات.
تلك  ي�صتعر�ص  العثمانين«  »اأر���ص  وم�صل�صل 
الفترة من خلال �صخ�صيات رئي�صية اإلى جانب 
خديجة  ال�صلطانة  �صخ�صية  ومنها  ال�صلطان 
»هاتي�صي« �صقيقة ال�صلطان اأحمد خان الثالث، 
من  ال�صتينات  �صيدة جميلة وجذابة في  وهي 
بمظهرها،  للغاية  كبيرة  عناية  ت��ولي  عمرها 
باأن  وال��ق��ي��ادي��ة  القوية  �صخ�صيتها  وت�صمح 
المواقف.  جميع  في  الأن���ظ���ار  مح��ط  ت�صبح 
عالية  بثقة  المتمتع  با�صا،  اإبراهيم  ،وال��وزي��ر 
لدى ال�صلطان، فقد ترقى عر كثير من الوظائف 
مبتدئ  حلوى  �صانع  من  المختلفة،  والمنا�صب 
الثاني في الإمراطورية،  اأ�صبح الرجل  حتى 
الأول وم�صلح  ال��ط��راز  م��ن  وه��و رج��ل دول��ة 
الدولة،  رفاهية  اأجل  من  جهده  ق�صارى  يبذل 
في  تج��ري  التي  التطورات  كثب  عن  ويتابع 
من  الكثير  ل��دي��ه  ك��ان  ال�صبب  ول��ه��ذا  ال��غ��رب، 
مع زوجته  اإنهاء زواجه  بعد  الأع��داء، خا�صة 
اأحمد  ال�صلطان  لرغبة  وفقا  �صهناز،  المحبوبة 
)ال�صلطانة  ال�صلطان  ابنة  ت��زوج  حيث  خ��ان، 
با�صا  اإبراهيم  الوزير  فاطمة(. وبينما ين�صغل 
وتمرده،  العام  ال��راأي  ا�صتياء  مع  التعامل  في 
فاطمة  ال�صلطانة  زوج��ت��ه  م��ع  حياته  تت�صم 
ب�صاأن  با�صتجوابه  دائ��م��ا  لقيامها  بالتوتر 

زواجه بها ومقدار حبه لها.

الدراما التركية تناف�ض العربية  ب�"اأر�ض العثمانيين"


